Tché técol,
Tu savais que le Café Romand est ouvert TOUS LES JOURS ? Méme le dimanche et les fériés.
Viens donc boire un déci, manger une morce et tailler une bavette, non de bleu

LES SUGGESTIONS D’AUTOMNE CHF

Assiette apéro Les Vaudoiseries, comptoir des créateurs-trices 36.50
Avec deux décis de Chasselas, sélectionné par nos soins

Jambon cuit et viande séchée de la Riviera, saucisson IGP, p'tit paté Gros-de-Vaud et tomme.
Raisin, poire et pomme de nos terrasses, monts et vaux

Jarret de cerf braisé au vin de Porto 34.50
Spatzlis et petite garniture de chasse
Paupiettes de gibier aux chanterelles 29.50
Spatzlis et petite garniture de chasse
Civet de cerf tradition St-Hubert 34.00
Spatzlis et petite garniture de chasse
Papet vaudois 28.50

Papet aux poireaux de la région et pommes de terre farineuses de la Broye
Saucisse aux choux IGP élaborée et fumée par la boucherie-charcuterie Bihlmann a Orbe

POUR TERMINER SUR UNE NOTE DOUCE

Café Gourmand 12.50
Café espresso accompagné d’un assortiment de mini-desserts de notre
Sélection du moment

Pruneaux préservés au marc, glace vanille 10.50

Coupe aux vermicelles de marrons 12.50
Brisures de meringues, glace vanille et creme fouettée

L’ASSIETTE DU JOUR, a midi CHF

Salade de beeuf bouilli garnie cH 23.00
LUNDI
28 septembre

Saucisse de St-Gall IGP, sauce a I'oighon 23.00
MARDI Cornettes au beurre

29septembre  Carottes glacées

Jambon de campagne, sauce au vin de Madeére c+ 23.00
MERCREDI Pommes persillées
30 septembre Haricots verts

Fagottini a la creme de légumes 23.00
JEUDI Salade verte
ler octobre

Endives au jambon gratinées c+ 23.00
VENDREDI Pommes nature
02 octobre

Semaine 40 - TVA 8.1% incluse.



