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«Le port de Lausanne est ici, écri-
vait la revue Autrement dans les an-
nées 1980. Sur la place Saint-Fran-
cois pavée de gris, quatre cents
métres au-dessus duniveau dulac.
| Entre Péglise du méme nom et le
Grand-Pont, plus précisément au
fond d'une trouée dans un immeu-
ble sans grace des années
cinquante?.

Le Café Romand, un port? Un
lieu de dérives et de tangage, le port
dattache, surtout, de trois généra-
tions de Vaudois. Grace a Christiane
Péclat, petite dame aux yeux myo-
sotis et a la silhouette envelop-
pante, cette brasserie du centre-
ville est une histoire de famille etde
cceur. Mais voila que la patronne,
justement, sappréte a passer le té-
moin. La presse vaudoise sen
émeut, les fideles s'inquiétent, les
nouveaux venus sinterrogent.
Christiane qui trottine désormais a
petits pas, aprés avoir galopé qua-
rante ans derriére de lourds: pla-
teaux inox, remettra, lundi, les clés

Jacques Chessexy
déambulait en chemise
de Gl ouverte, offrant
sa croix des Arts

3 une pute magnifique

a Christian Suter. Cet ancien de
I'Ecole hoteliére qui a fait carriére
en Asie et en Amérique du Nord
pour de grands groupes voulait re-
venir au pays.

Mais, avant cela, Christiane ra-
conte et rassure. Les photos noir
blanc du début du XXe siecle sontla
pour rappeler combien dehors,
tout a changé. Les grosses cylin-
drées qui sarrétaient pile devant
Vépicerie de luxe, évanouie depuis,
comme une douzaine d'anciennes
brasseries lausannoises, démolies
ou repeintes aux couleurs des bo-
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bos, quand ellesn'ont pas étérattra-
pées parI'époque: englouties icipar
un Starbuck ou tel le salon de the
voisin par quelque fast-food chi-
nois. Voila pour le dehors. Quantau
dedans, soixante ans aprés le fon-
dateur, Louis, pére de Christiane Pé-
clat, il parait bien immuable. Seule
lodeur a (légérement) varié. Un
rien moins tabagique depuis l'in-
terdiction de la fumée, le parquet
récuré d'un bon demi-siécle de vo-
Jutes, mais toujours aussi empuanti
de fromage froid et de choucroute
chaude.

Le décor? Un vigneron du pein-
tre local Gillard contemple, hypno-
tisé, les beautés bleutées du Lavaux.
Sous son ceil humide, aussi, de
vieilles photos épinglées aux boise-
ries, des appliques jaunes et des
banquettes raides comme celles
des églises, entre les vitrines des so-
ciétés locales dlofficiers ou de gym-
nastique recelant leurs reliques dis-
parates.

A Vautre bout de ce lieu vaste
comme une salle de bal, la fable
ronde dite du menteur, dans la tra-
dition des pintes vaudoises, gardée
libre pour les buveurs a 'heure du
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service. Cest dans ce cercle étroit
que se sont écrits quelques tomes
de I'histoire d'ici.

Car cette brasserie fut d'abord le
théatre d'un «immense brassage»,
note Vécrivain Christophe Gallaz.
Avocats du centre-ville et banquiers
encravatés, balayeurs et étudiants,
gens de lettres et de médias, comé-
diens, musiciens, juges fédéraux et
théatreux venus se restaurer apres
les spectacles, toutes générations et
toutes origines confondues. Un pa-
radoxe, choyé par les intellos
comme par les paysans venus au
marché du samedi.

1ly avait la «la bande de l'apothi-
cairen, que fréquentait Chessex
«dans la période folle qui précéda
sa période sainten. Chessex qui
déambulait en chemise de Gl large-
ment ouverte, arrachant parfois sa
croix des Arts et Lettres pour Ioffrir
i une pute magnifique. Chessex
armé d'un opinel clamant a Dieu sa
volonté dlen finir, certain soir fu-
rieusement arrosé.

Le comédien Edmond Vullioud
évoque les sociétés d’étudiants. Les
Bellettriens avaient leur «stamm»
au Lapin vert, mais descendaient
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parfois se confronter aux Zofin-
giens. Epoque de cafés littéraires et
de lectures dans le brouhaha, bizu-
tage de zofingiens affectés au ser-
vice avec tablier de soubrette et fri-
tes dans: le nez, provocations en
duel, torse nu et au sabre... Une cer-
taine bienveillance lemportait, qui
valut au «Romand» de garder «cette
vertu de café du village», au dire de
la patronne, réconciliant péres, fils
et petits-fils.

Clest un lieu «identitaire et ré-
gressif, pour Christophe Gallaz,
ayant toutes les qualités d'un ac-
cueil simple pour des Vaudois sor-
tant peu, quun rien d’étrangeté pa-
ralyser. Un  endroit utérin,
désinhibant, ot rien ne surprend,
ol personne ne doit tenir un role.

Un lieu nimbé dune étrange
douceur. Une brasserie sociale
done, qui aurait pu se passer de
faire la cuisine, ou presque. Le Ro-
mand fut d’abord un lieu a boire, le
reste étant — les pieds de cochon ou
la cervelle, la salade de pissenlits et
les desserts de grand-mére —sympa-

. thique.

Est-ce quon y boit moins? «Les

contrats ne sarrosent plus tant, de-

populaire du «Café Romandy, a Lausanne. DEBUT DES ANNEES 1970

puis que les banques ont mis le
hola, et les interdits ont un peu
chassé cette clientele de lentre-
deux. Alors on sest mis a soigner
davantage la carte des mets, souli-
gne la patronne. Et puis soudain,
vers le milieu des années 1980, les
guides ont découvert «Le Romandy,
raconte en substance Gilbert Salem
dans son histoire des «Pintes vau-
doises» 3. Des Parisiens ravis se sont
retrouvés dans ce lien a peine
moins kitsch qu'un chalet, des Asia-
tiques étonnés, des Américains in-
trigués. «Le Romand» est devenu,
aussi, l'adresse que se refilaient les
acteurs en tournée, se souvient Ed-
mond Vullioud qui y a cotoyé Trin-
tignant, Brasseur, Piccoli, Frangois
Périer, entre autres.

Dans cette histoire de famille qui
dure depuis 1951, note Christiane,
infirmiére de formation venue se-
conder son pére, «notre force a été
de connaitre tout le monde, de sur-
vivre a tous les changements du
monde». Une proximité a 'image
des nappes a carreaux brodées de
bleu quavait choisies sa maman.

Rien ne va changer, assurent
Christiane Péclat et Christian Suter

qui emménera dans I'aventure l'e1
semble du personnel, ces servei
ses maternantes, italiennes, yo
goslaves,  francaises, antillaise
portugaises ‘qui ont fini par s’ir
prégner de l'accent vaudois. On
fermé le 23 avril. On rouvre le 2 mi
Avant comme apres, ce sera cuisi
chaude de 11 a 23 heures, la mén

carte, tout au plus rafraichie. Pap

fondue moitié-moitié et pot-au-f

le mardi, recettes invariées. Con

vialité idem.

1. «Des villes en Suissey; hors-sér
mai 1987.

CHECK-UP

Exceptionnellement,
la chronique «Santé»
de Marie-Christine
Petit-Pierre

ne parait que sur
Internet.

>> Sur Internet
sur www.letemps.ch



